


*IVA incluido
*VAT included

PLATOS
DISHES

Gilda clásica de anchoa
Classic anchovy gilda

4

Torrezno de Soria con toque de mostaza antigua y lima
Soria-style pork crackling with a touch of wholegrain mustard 
and lime

8

Chips de berenjenas con miel de caña
Aubergine chips with cane honey

8

Lomito ibérico de Jabugo 100% bellota
100% Acorn-fed iberian pork loin from Jabugo

14

Queso payoyo curado en manteca
Cured payoyo cheese in lard

14

Croquetas caseras de langostinos al pil pil
Homemade prawns “Pil Pil” croquettes

10

Tortilla melosa de patatas con cebolla
Creamy potato omelette with onion

8



*IVA incluido
*VAT included

Estamos concienciados con las alérgias. Consulte con nuestro personal si tiene dudas. 
We are aware of allergies. Please ask our staff if you have any questions.

Tosta de boquerones en vinagre con tartar de aguacate y 
tomate
Toast with marinated anchovies, avocado tartare and tomato

12

Taco de camarón con mango, aguacate, wakame y salsa 
hot spice
Shrimp taco with mango, avocado, wakame and hot spice 
sauce

12

Gyozas de rabo de toro con salsa Bull
Oxtail gyozas with bull sauce

12

Cachopín de ternera con cecina y queso de cabra
Veal Cachopo with cured beef and goat cheese

14

Pinsa amatriciana, tomate italiano con guanciale y lascas 
de pecorino romano
Amatriciana pinsa, italian tomato sauce with guanciale and 
pecorino romano flakes

14



POSTRES
DESSERTS

Abanico de frutas de temporada
Seasonal fruit selection

7

Coulant de chocolate con helado de caramelo salado
Chocolate coulant with salted caramel ice cream

7

Tartaleta fina de manzana con helado de leche de coco
Thin apple tart with coconut milk ice cream

7

Sorbete de piña colada
Piña colada sorbet

6



Gluten
Gluten

Apio
Celery

Lácteos
Dairy

Pescado
Fish

Sulfitos
Sulphites

Crustáceos
Crustaceans

Cacahuete
Peanut

Huevos
Egg

Soja
Soy

Mostaza
Mustard

Sésamo
Sesame

Moluscos
Molluscs

Altramuz
Lupin

Frutos de Cáscara
Nuts

ALÉRGENOS
ALLERGENS 

Marisco
Seafood




